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Mouterij:
•  Gerst wordt gemout en

fijngemalen

meel

Gistingskuipen

Kookkuipen

Mengings-
kuip

3.1 Filtratie
•  Filteren van de vliesjes

van de gemouten gerst
uit het zoete sap.

3.2 Koken
• Het koken van de mout tot 100°...

3.3 Afkoeling
•  Afkoeling door een

platenverwisselaar.

Gistingsproces
•  Het bier wordt in kuipen van 10 hectoliter 

bewaard, die onmiddelijk verbonden zijn 
met de pomp in de Brasse Temps.

Brouwerij :
• Mengsel van moutmeel met kokend water ...

Definitie :
Bier is een gesuikerd sap, 
afkomstig van een graan-

gewas, gearomatiseerd met 
hop en vergist met behulp 

van brouwersgist

Stockage en debiet
•  Stockage van het bier in tanks 

van 1000 liters die direct ver-
bonden zijn met de pompen.

Stockagetanken
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